Kochshows als
Publikumsmagnet
auf Friihlingsmesse

Ausstellung Regionale Produkte aufgetischt

Von unserem Mitarbeiter
Bernd Hey

B Bad Sobernheim Im Messezelt
hielt sich am Samstag der Ansturm
in Grenzen: Tanja Wellstein be-
grifite als Veranstalterin der Info-
tage Bauen, Wohnen, Renovieren.
Fir das Regionalblindnis Soon-
wald-Nahe hief deren stellvertre-
tende Vorsitzende Mechthild Wig-
ger willkommen. Gruworte spra-
chen auch ,So-Aktuell”-Vorsitzen-
der Stefan KluBmeier, Biirger-
meister Rolf Kehl und Stadtbiir-
germeister Michael Greiner sowie
Bettina Dickes. Als Geschaftsfithrer
der WiF6G und Stiftungsratsvor-
sitzender des Freilichtmuseums
warb Rolf Kehl auch fiir den Be-

such des gestrigen Pflanzen- und

Backtags im Museum. :
Die achte Frithlingsmesse ging
aus einer Umweltveranstaltung
2003 in der unteren GroBstrafie
hervor. Stargast war damals Jean
Pitz. In der Folge wurde die Um-
welt- und Verbrauchermesse alle
zwei Jahre veranstaltet, wurden
heimatliche Gentisse und Klein-
kunst in einem grofien Zirkuszelt

auf dem Marktplatz prasentiert, bis
die Friihlingsmesse hinaus auf den
Johannisplatz wanderte, wo sie ab
2012 jahrlich angeboten wird.

Im vergangenen Jahr war im
Rahmenprogramm zu einer alter-
nativen Gesundheitsmesse in den
Kaisersaal eingeladen worden. Ei-
ne Neuauflage scheiterte am Zu-
spruch. Lediglich fiinf Aussteller
wollten mitmachen - zu wenig fur
den Kaisersaal. Daher wurden sie
kurzfristig im Messezelt unterge-
bracht und erhohten die Ausstel-
lerzahl auf 38 (wir informierten am
Samstag). Ob dieser jahrliche Mo-
dus beibehalten werde, miisse in
der Nachlese offen erértert wer-
den, sagte am Samstag Dr. Rainer
Lauf vom Regionalbiindnis.

Zwei Kochshows am Samstag
und eine am Sonntagnachmittag
waren Publikumsmagneten im
Messezelt: Gemeinsam mit Petra
Nieding von der Wildkammer und
Forster Frank Steines, beide aus
Meddersheim, kochte Franz-Xaver
Birkle zum Auftakt unter dem
Motto ,Wild und Wein" und un-
terhielt mit flotten Spriichen. Das
hatte hohen Unterhaltungswert.

Unter dem Motto ,,Wild und Wein“ kochte Franz-Xaver Biirkle (rechts) bei der Friihlingsmesse, garniert mit flotten Spriichen.

Alle Zutaten kamen von regio-
nalen Anbietern und Erzeugern:
«Wer weiter denkt, kauft ndher
besser ein — das regionale Selbst-
bewusstsein starken”, lautete das
Credo. Das Wild kam aus der Wild-
kammer, Uber die dazugehdérigen
Waldpilze wusste Hobbykoch und
Wildschwein-Liebhaber Frank

Steines einiges zu Dberichten:
,Sammeln ja, aber nur fir den ei-
genen Verzehr." Grundsatzlich
kénne man alle Pilze essen, man-
che aber nur ein Mal, figte er au-
genzwinkernd an.'Am Nachmittag
kochten Stadtbiirgermeister Mi-
chael Greiner (SPD), Beigeordneter
Ulrich Schug (Grine) und CDU-

Stadtratskandidat Bernd Krziscik.
Durch die Bank machten alle eine
gute Figur, gldnzten mit hand-
werklichem Geschick und sponta-
nen, Uberaus kreativen und lecke-
ren Ideen. Ob Schweinefilet kross
anbraten, beim Zwiebeln hacken,
Mohren schélen oder beim Kartof-
feln reiben - die Méanner machten
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einen tollen Job und verblifften
mit Detailkenntnis, als wenn sie
sonst tagsiiber nichts anderes zu
tun hatten.

In jedem Fall machte Zuschauen
den Besuchern SpaB: Und weil Lie-
be bekanntlich durch den Magen
geht, hatten am Schluss alle etwas
von dem Kochspektakel.



